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(Le midi du lundi au vendredi hors jours fØriØs)
Les 3 Brasseurs relŁvent le dØ� d�un vrai dØjeuner complet pour

le prix d�une pause sandwich !!

La �ammekueche spØciale brasseur ou classique
ou la salade des bergers

+ une biŁre 25 cl blonde* ou une Vittel 33 cl
+ un cafØ ou un thØ

La formule 
« Choucroute »

La Choucroute 3 Brasseurs 
+ 50 cl de biŁre* au choix 

ou choucroute de la mer pour 1.50   en plus

16�10

Le menu
« Petit Brasseur »
Les moins de 10 ans apprØcieront cette formule sur mesure.

Mini hamburger ou �ammekuechette gratinØe 
ou steak hachØ frites ou nuggets de volaille frites 

ou Francfort frites.
+ glace 2 boules ou mini gaufre au sucre 

ou fromage blanc au coulis de framboise ou au sucre.
+ une boisson 25 cl (Pepsi, Pepsi max, Orangina, Seven up, 

Ice tea, sirop à l�eau ou une Vittel de 33 cl).

6�90

Petite salade de chŁvre chaud ou assiette de saumon 
ou terrine des 3 Brasseurs

Et
Grillade du moment ou choucroute 3 Brasseurs 

ou �ammekueches 
(sauf la pØrigourdine, la kebab, la duo saumon et la carpaccio)

Et 
crumble pommes et fruits rouges ou glace 3 boules 

ou crŁme caramel ou île �ottante.

Menus et  formules
Le midi du lundi au vendredi hors jours fØriØs.

Le plat du jour

CafØ gourmand ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 5.90  -
CafØ expresso, accompagnØ de 3 douceurs sucrØes aux textures di�Ørentes, 
servi tous les jours sauf  le samedi soir.
Baby irish* gourmand ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 7.10  -
Baby irish co�ee accompagnØ de 3 douceurs sucrØes aux textures di�Ørentes, 
servi tous les jours sauf  le samedi soir.

Fromage blanc de campagne à votre goßt --------------------------------------------------------------------------------------------4.90  -
(Nature, au sucre, à la cassonade, au coulis de fruits rouges, au caramel, au beurre salØ�).

Tarte citron meringuØe ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 5.90  -

Mousse au chocolat ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 4.80  -

Mousse à la biŁre blanche ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 4.50  -

CrŁme caramel ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 4.50  -

Ile �ottante ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 4.90  -

Pro�teroles au chocolat chaud ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 6.30  --

Pro�crØoles ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 6.60  --
(pâtes à choux, glace noix de coco et chocolat chaud). 

CrŁme brßlØe nature ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 6.30  --

Moelleux au chocolat et sa boule de glace vanille --------------------------------------------------------------------------6.90  --

CH�TI�ramisu fruit rouges ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 5.90  
Crumble pommes, fruits rouges 

et sa boule de glace framboise------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 6.10  
Assiette gourmande des 3 Brasseurs ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------6.90  --

1/2 gaufre au sucre, 1 pro�terole parfum passion, 1 part de tarte citron et un dôme de chantilly
fraises.

Salade de fruits frais accompagnØe de son sorbet citron vert----------------------5.90  -

Les gaufres liØgeoises
Sucre ou glace vanille------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 4.90  -

Sauce chocolat ou Nutella ou pâte spØculoos ou chantilly ------------------------------------------5.10  --

Les coupes glacØes
Glace ou sorbet 3 boules (ou une boule 2.00  )(ou chantilly + 2  ) ------------------------------------------5.00  --
Vanille, cafØ, chocolat, chocolat blanc, chocolat au lait,  noisette, noix de coco, mangue-passion, pomme
verte, cassis, citron, fraise, framboise, poire, rhum-raisin, pistache, menthe-chocolat et miel amandes. 
LiØgeoise selon votre convenance : chocolat ou cafØ ------------------------------------------------------------------------5.30  --

Trilogie de chocolat -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 5.50  --
Chocolat, chocolat au lait, chocolat blanc, sauce chocolat chaud et chantilly.
Dame blanche ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 5.30  --
Glace vanille, sauce chocolat chaud et chantilly.
Banana-split-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 5.50  
Glace vanille, glace chocolat, glace fraise, banane, sauce chocolat chaud et chantilly.

Assortiment de fromages et salade verte ----------------------------------------------------------------------------------------------------4.90  
(reblochon, chŁvre et emmental)

Fromage blanc de campagne ciboulette ----------------------------------------------------------------------------------------------------------4.90  

Red lux------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 5.50  
Sorbet fraise, sorbet framboise, coulis de framboise et chantilly.
Bounty ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 5.50  
Glace noix de coco, sauce chocolat chaud et chantilly.
Belle HØlŁne ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 6.10  
Sorbet poire, glace vanille, poire, sauce chocolat chaud et chantilly.
PŁche melba------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 6.10  
Glace vanille, pŒche, gelØe de groseille et chantilly.
Atout fraise-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 6.30  
Glace fraise, fraises, coulis de fruits rouges, Øclats de noisettes caramØlisØes et chantilly.
Fraise au sucre (ou chantilly + 2  )------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 4.70  
After eight------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 5.50  
Glace menthe-chocolat, sauce chocolat chaud et chantilly.

Les coupes arrosØes *
Le dØlice des 3 Brasseurs------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 5.90  
1 boule de sorbet citron et 4 cl de �eur de biŁre, le tout arrosØ de12 cl de biŁre blanche. 
La normande -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 5.90  
2 boules de sorbet pomme et 2 cl de Calvados.
La caraïbe -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 5.90  
2 boules de sorbet rhum-raisin et 2 cl de Rhum.
L�iceberg ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 5.90  
2 boules de sorbet menthe aux pØpites de chocolat et 2 cl de Get 27.
La colonel-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 5.90  
2 boules de sorbet citron et 2 cl de Vodka.
La coupe quinquin-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 5.90  
1 boule de glace chicorØe, 1 boule de glace cafØ, 1 boule de glace spØculoos, 
biscuit spØculoos et 2 cl d�alcool de GeniŁvre.
Le gØnØral-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 5.90  
2 boules de glace vanille et 2 cl de Whisky.

Desserts  Les

Fromages  Les

Assiette de dØgustation des 3 Brasseurs
+ 1 palette de dØgustation des 4 biŁres des 3 Brasseurs.

La formule 
« Gourmande »

Le midi du lundi au vendredi hors jours fØriØs.

Le plat du jour ou la �ammekueche du mois 
ou la grillade du moment : 

+
25 cl de biŁre au choix ou soft 25 cl 
ou 1/2 Vittel  ou ‰  San PØlegrino 

Les

La Pomme fruit ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 4.70  
CrŁme fraiche, fromage blanc, ØmincØ de pommes et cassonade.

La Pomme ou Poire ou Banane glacØe ----------------------------------------------------------------------------------------------------------5.10  
CrŁme fraiche, fromage blanc, ØmincØ de pommes ou de poires ou de bananes, cassonade et glace vanille.

La Pomme ou Poire ou Banane �ambØe --------------------------------------------------------------------------------------------------5.90  
CrŁme fraiche, fromage blanc, ØmincØ de pommes ou de poires ou de bananes, cassonade, 
�ambØe devant vous au Calvados ou Rhum ou Poire selon votre goßt (2cl). 

La Pomme ou Poire ou Banane sauce chocolat ------------------------------------------------------------------------5.00  
CrŁme fraiche, fromage blanc, ØmincØ de poires ou de pommes ou de bananes, 
cassonade et sauce chocolat.

La CrØole ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 6.00  
CrŁme fraiche, fromage blanc, ØmincØ de bananes, cassonade, Nutella, copeaux et glace coco.

La Flam aumôniŁre au Nutella ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 5.80  
CrŁme fraiche, fromage blanc, poire entiŁre, chocolat et Nutella.

La Flam banana-split ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 7.20  
CrŁme fraiche, fromage blanc, banane, cassonade, glace chocolat, vanille et fraise.

Flammekuechettes sucrØes    Les

UN MENU OFFERT 
le mardi soir ou mercredi ou dimanche 

pour un repas consommØ 
d�un montant supØrieur ou Øgal à 12  .

17�50

Le menu 
« SpØcial DØjeuner » 12�50

+ 
1cafØ gourmand

Ou 1 dØca gourmand
Ou 1 thØ gourmand  

Ou baby irish co�ee gourmand
(1.70   en plus)

+
mousse au chocolat ou à la biŁre

Ou crŁme caramel
Ou fromage blanc

+
cafØ ou dØca ou thØ

15�0 0

20�5 0

Le menu 
EntrØe + plat / plat + dessert 

EntrØe + plat + dessert   

9�20

9�90La formule 
« AppØtit Prix » 

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau
Nouvelle recette



e à base de chou blanc
�nement ØmincØ, salØ, et cuisinØ à la biŁre des 3 Brasseurs. La choucroute garnie traditionnelle, nous
a fait oublier que ce lØgume dØgustØ seul possŁde des qualitØs nutritionnelles exceptionnelles, et des
vertus mØdicinales connues depuis des siŁcles.
La choucroute crue est riche en eau et peu ØnergØtique (22 kcal/100 g). Elle contient des glucides,
des vitamines C (une portion de 200 g couvre 50 % des besoins quotidiens), B et E, du potassium,
du calcium, du magnØsium et de l�acide lactique.
Sa richesse en vitamine C permet de mieux rØsister aux infections, d�amØliorer les dØfenses
immunitaires et de lutter contre les coups de fatigue. Elle a des e�ets positifs au niveau de l�asthme,
des rhumatismes et de l�arthrite. En manger quotidiennement est le moyen idØal de garder une belle
peau et de perdre du poids de façon naturelle. La choucroute est recommandØe aux diabØtiques. Le
jus de choucroute obtenu avec du chou issu de la culture biologique, et sil na pas ØtØ trop salØ est
excellent pour la santØ. C�est une boisson hygiØnique, toni�ante et d�un grand intØrŒt au niveau de
l�intestin.

Les 3 Brasseurs sont �ers de vous servir une choucroute de qualitØ ØlaborØe
Les bienfaits du chou !

De par sa levure spØciale et
l�utilisation de froment, reste
naturellement trouble. Plus
�ne en amertume,
aromatisØe, elle dØveloppe
un parfum fruitØ, des arômes
d�agrumes et une note
poivrØe qui la rendent trŁs
dØsaltØrante.

De couleur jaune pâle
prØsentant une nette
brillance, dØlicatement amŁre
et parfumØ au nez comme en
bouche. Les houblons lui
procurent une amertume �ne
et savoureuse qui en fait une
biŁre rafraîchissante

Retrouvez à côtØ de chaque plat 
la biŁre à dØguster 
conseillØe par votre brasseur

Blanche Blonde AmbrØe Brune
Les malts utilisØs pour la
fabrication de cette biŁre
typique lui donnent son
moelleux et un lØger goßt de
caramel. Elle o�re une
amertume �ne et une note
aromatique complexe due aux
alcools supØrieurs et aux
esters.

De couleur ØbŁne, elle o�re
une rondeur gØnØreuse,
accompagnØe d�une note de
chocolat voir de cafØ. Sa
mousse onctueuse et
crØmeuse enveloppe une
amertume relativement
fraîche.

4,7° 5,2° 6,2° 4,8   °



Le Foie gras de canard Fait maison, c�est encore meilleur !--------------------------------------------------10.20  
Foie gras de canard entier, marinØ à la biŁre, sur un lit de chou con�t.

L�Os à moelle « façon tradition »------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------6.60  
Le Carpaccio de b�uf à l�ØmincØ de parmesan -------------------------------------------------------------------------- 5.90  

ou de chŁvre chaud (supplØment 2 ).
L�Assiette de saumon fumØ----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------5.90   

Servie avec toast et crŁme ciboulette.
La Terrine de campagne à l�ancienne------------------------------------------------------------------------------------------------------------------4.90  

A base de viande de porc, de pruneaux, tranches de pain grillØ et cornichons.
L�Croq monsieur des 3 Brasseurs---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 6.10  

Savoureux mØlange de crŁme fraîche et fromage blanc sur une tranche de pain de campagne 
recouverte de jambon blanc, lardons et d�une autre tranche de pain, le tout gratinØ à souhait.

* Produit à contenance d�alcool

Produit lØger en nombre de calories sans le produit soulignØ

Les BiŁres des 3 Brasseurs Retrouvez le conseil du brasseur pour connaître la biŁre 
qui accompagnera le mieux chacun de nos plats.      Blanche         Blonde        AmbrØe        Brune 

La salade de ChŁvre chaud sur toasts  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - -6.10   9.20  
MØlange de salades, tomates, pain de campagne toastØ, fromage de chŁŁvre, 
�uf  pochØ, lardons et sauce vinaigrette.

La salade Poulet fruits   - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - --- 6.70   11.80  
MØlange de salades, aiguillettes de poulet, oignons rouges, 
dØs de fromage, ananas, pommes Granny et sauce vinaigrette.

La salade des Ecossais  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - --- 7 50   12 20  7.50   12.20  
MØlange de salades, pommes de terre, saumon fumØ, crevettes roses, 
tomates, aneth et sauce vinaigrette.

La salade TiŁde au jarret - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - --- 6.40   10.20  
MØlange de salades, pommes de terre sautØes aux lardons et oignons, 
morceaux de jarret et sauce vinaigrette.

La salade Gourmande des 3B  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - --- - - - - - - - --- 9.10   13.10  
MØlange de salades, tomates, gØsiers con�ts, toast de foie gras de canaard,
magret de canard fumØ, ciboulette et sauce vinaigrette.

La salade de Crevettes  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - --- 6.80   11.30  
MØlange de salades, crevettes roses, pamplemousse, tomates, 
oignons rouges, toasts de guacamole et sauce cocktail.oignons rouges, toasts de guacamole et sauce cocktail.

La salade Caesar  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - --- 6.20   9.90  --
MØlange de salades,  tomates, ØmincØ de poulet, croßtons, parmesan, 
persil et sauce Caesar.

Salades
(Pour les vØgØtariens, enlevez les ingrØdients non souhaitØs)

En entrØe    En plat

Nouveau

Nouveau

Nouveau

faites en tout un plat

Les

Pour vous mettre en appØtit...�
La choucroute 3 Brasseurs - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -14 20  14.20  

Saucisse supØrieur fumØe au bois de hŒtre, saucissse de Francfort, Øchine fumØ, 
lard fumØ et pommes de terre vapeur.

La choucroute de la mer aux Gambas  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - --- 16.60  
Saumon mi cuit mi fumØ, colin accompagnØs de mmoules, de gambas, sauce beurre blanc 
aux agrumes, pommes de terre vapeur, citron et aaneth.

La choucroute Paysanne - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - --- 16.90  
Saucisse supØrieur fumØe au bois de hŒtre, saucissse de Francfort, lard fumØ, Øchine fumØe, 
jarreton et pommes de terre vapeur.

Choucroutes
Les 3 Brasseurs sont �ers de vous servir une choucroute 
de qualitØ ØlaborØe à base de chou blanc �nement ØmincØ, 

salØ, fermentØ et cuisinØ à la biŁre des 3 Brasseurs 
Nos choucroutes sont aussi à emporter�

Les

Nouveau

L�Onglet de b�uf (� 200 g)  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - --- 15.90  
La vØritable Andouillette de Troyes AAAAA  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -12.60  

dressØe main, sauce moutarde
Le PavØ de b�uf (� 180 g) - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - --- 14.90  
L�Entrecôte (� 250 g)  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - --- 15.70  
L�Assiette du Boucher 
(onglet � 90 g, pavØ � 90g, grillade du moment � 90 g)  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -16.50  
La Côte de b�uf  (� 350 g) - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - --- 19.90  

+  Un os à moelle : supplØment 2.40  

Garnitures au choix :
Frites, pommes vapeur, pommes de terre poŒlØes avec petits oignons et lardons, pommes au
four rôties, choux cuisinØ à la biŁre blonde des 3 Brasseurs, haricots verts, tagliatelles, salade
verte, petits lØgumes (carottes, haricot verts, navets), poŒlØe Italia, (artichauts, courgettes, poi-
vrons rouges et jaunes, tomates con�tes, asperges).
La portion de garniture supplØmentaire  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - --- 2.00  

2 Sauces au choix (sans supplØment de prix) :
Barbecue, bØarnaise, beurre blanc, porto, moutarde à l�ancienne, poivre, bleu, kiwi, 
guacamole, normande, aigre douce.
SupplØment sauce  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - ---  --- - - - - ------ 0.50  

Grillades 
Tous ces produits peuvent Œtre �ambØs au GeniŁvre, au Cognac ou au Whisky : 

supplØment 2,00  

Les

L�Escalope de saumon rôtie au chŁvre - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - --- 15.10  
Le moelleux du saumon associØ à la fraicheur du cchŁvre à l�herbe de provence, un rØgal.

Le DØlice de saumon mi cuit mi fumØ  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - --- 14.90  
AccompagnØe de riz, de pommes vapeur et sa sauuce bØarnaise.

L�Aile de raie sur lit de lØgumes grillØs, huile d�olive, basilic  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -14.30  

Poissons Les

Nouveau

Nouveau

Le Plat du jour ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 9.20  
Le midi du lundi au vendredi hors jour fØriØ. Plats en quantitØ limitØ demandØ à votre serveur.

L�Escalope de volaille à la normande -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 9.50  
Un classique façon grand-mŁre.

Le Steak des 3 brasseurs et sa tranche de poitrine fumØe --------------------------------------------12.60  12.60  
Viande de b�uf  hachØ VBF cuit selon votre conveenance.

Le Steak tartare et ses condiments ou au guacamole ----------------------------------------------------------------12.90  
Viande de b�uf  hachØ VBF servie crue, prØparØe ou non.

Le Travers de porc sauce barbecue -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 14.90  
Un mØlange d�Øpices, de sucre et un four trŁs chauud pour cuire ce travers dans les rŁgles.

L�assiette Mix grilled ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 15.90  
Travers de porc, chiken wing�s, jambon rôti et sa ssauce barbecue.

Le Jambon grillØ des 3 brasseurs-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 11.90  
Choisissez votre sauce et votre garniture pour l�acccompagner.

Le Magret de canard sauce poivre-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 15.10  
Rôti à la minute selon votre goßtRôti à la minute selon votre goßt.

La Brochette de poulet exotique -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 15.50  
DØlicieux morceaux de blanc de poulet marinØ au cittron, curry et douces Øpices, morceaux d�ananas,
cacahuŁtes concassØes idØalement accompagnØs dee sa portion de riz et de sa sauce aigre douce.

Le Filet mignon de porc sauce kiwi --------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------14.40  
Finement rissolØ à la poŒlØ avec une dØlicieuse sauuce kiwi.

Le Jarret de porc XXL au miel---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 17.50  
Cuisson lente à basse tempØrature pour vous Œtree servi moelleux 
et accompagnØ de sa sauce au miel : La rØfØrence des 3B !

Plats Brasserie  Les

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Vinaigrette ou vinaigrette allØgØe

Nouveau

La Palette apØritive    hummm !!! Aussi bon qu�une �am� en apØritif - -7.50  
Terrine de campagne maison, rillette de porc, rosette et cornichons.

L�Assiette fraîcheur OcØane à grignoter ou en entrØe !!! - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -11.00  
Toast de tarama, fromage frais, saumon fumØ, rillette de thon. 

La Planche de cochonnailles - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - --- 12.40  
Chi�onnade de jambon cuit aux herbes et de pavØ au poivre, jambon cru, rosettes, 
terrine des 3 brasseurs, tomates, cornichons, oignons, vinaigre, persil, toasts, 
accompagnØe de salade verte ou de frites.

La Tartine gourmande aux saveurs d�ØtØ  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - --- 11.90  
Pain de campagne, artichauts, courgettes, poivrons rouges et jaunes, tomates con�tes, asperges,
jambon cru, un �let d�huile d�olive basilic, copeaux de parmesan accompagnØ de son mØlange 
de salade.
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La Carbonnade �amande des 3 Brasseurs----------------------------------------------------------------------------------------------------------------13.00  
MitonnØe de piŁce dde b�uf  à la biŁre ambrØe des 3 Brasseurs 
et aux senteurs de ppain d�Øpices, doux et fondant à la fois.et aux senteurs de ppain d Øpices, doux et fondant à la fois.

Le Welsh 3 Brasseurs -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 12.10  
Sur un toast moutarrdØ, on dispose une tranche de jambon, puis on y ajoute le cheddar fondu
dans la biŁre brune ddes 3 Brasseurs, pour terminer au grill.

L�Assiette de dØgustations ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 15.50  
Assortiment de carbbonnade, de welsh et de pot�jevleesch, le tout servi avec frites et salade. 

Le «Pot�jevleesh » ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 13.20  
Epaule de porc, viannde de lapin, aiguillettes de poulet et sautØ de veau, le tout cuit en terrine 
à basse tempØraturee, servi tiŁde en gelØe à la biŁre blonde des 3 Brasseurs en tranches Øpaisses. 

SpØcialitØs *  Les

L�hambourgeois de Sainte Catherine --------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------14.90  
C�est le plat favori de nos clients des 3 Brasseurs de MontrØal !
Un pain tiŁde et croustillant aux graines de sØsame, un steak hachØ VBF cuit selon votre goßt,
sauce barbecue, salade, rondelles de tomate, oignons con�ts, poitrine fumØe, le tout garni 
de salade verte ou de frites.
Il est devenu
incontournable !
(avec cheddar 
+1.50 )

L�hambourgeois de la Mer -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 15.30  
Pain tiŁde et croustillant aux graines de sØsame, escalope de saumon/chŁvre 
et sa sauce moutarde, rondelles de tomate le tout garni de salade verte ou de frites.

L�hambourgeois de Volaille ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 14.20  
Pain tiŁde et croustillant aux graines de sØsame, escalope de volaille panØ et sa sauce 
guacamole, rondelles de tomate, oignons con�ts, le tout garni de salade verte ou de frites.

L�hambourgeois Kebab ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 17.20  
Pain tiŁde et croustillant aux graines de sØsame, morceaux de viande kebab, oignons con�ts, 
rondelles de tomates et sauce blanche, le tout garni de salade verte ou de frites.

Le wrap�s Écossais -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 12.60  
Pâte trŁs �ne envelooppant de tendres morceaux de saumon, pommes de terre, sauce moutarde,
oignons con�ts, chammpignons, cheddar, accompagnØ de son mØlange de salade.

Le wrap�s de MontrØal ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 10.90  
Pâte trŁs �ne envelooppant de tendres morceaux de poulet, viande de b�uf  hachØe, 
cheddar, oignons con�ts, sauce barbecue et poivrons.

Le wrap�s Mexicain -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 11.60  
Pâte trŁs �ne envelooppant de tendres morceaux de viandes hachØs, cheddar, oignons con�ts,
sauce barbecue et chorizo.

Le wrap�s Hot dog -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 10.90  
Pâte trŁs �ne envelooppant des morceaux de saucisse de Strasbourg, moutarde, ketchup, 
oignons con�ts et emmmental.

Le Duo wrap�s ------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 12.00  
Pâte trŁs �ne envelooppant un subtil mØlange de lardons, chŁvre et kiwi, le tout saupoudrØ 
de pain d�Øpices.

Wrap�s   Les

Flammekueches salØes    
De dØlicieuses tartes �ambØes garnies de fromage blancs et de crŁme fraîche 
prØparØes à la minute pour faire un repas complet ou à partager en entrØe� 

Nouveau

La Classique� A grignoter avec les doigts, c�est encore meilleur ! --------------6.90  
Oignons et lardons.

La GratinØe-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 8.40  
Oignons, lardons et emmental.

La SpØciale brasseur -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 9.00  
Oignons, lardons, champignons frais et emmental.

La Kebab ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 13.80  
Oignons con�ts, viande à kebab, dŁs de tomates, mesclun de salade et sauce blanche.

La ChŁvre chaud ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 10.20  
Oignons, lardons, dŁs de tomates, fromage de chŁvre et son mesclun de salade.

L�Italienne---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 10.20  
Oignons, jambon blanc, dŁs de tomates, champignons frais, �let d�huile d�olive, basilic et mozzarella.

La ZØlandaise ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 11.80  
Oignons, lardons, fromage de chŁvre, rondelles de kiwi et ØmiettØ de spØculoos.

La VØgØtarienne -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 10.80  
Oignons, artichauts, courgettes, poivrons rouges et jaunes, tomates con�tes, asperges, 
huile d�olives, basilic et mozzarella.

La Quatre fromages -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 11.00  
Oignons, fromage de chŁvre, reblochon, bleu et emmental.

La PØrigourdine -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 13.90  
Oignons, lardons, champignons, magret de canard, crŁme fraiche, foie gras de canard, 
mozzarella et son mesclun de salade.

La Savoyarde ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 10.80  
Oignons, pommes de terre, lardons et reblochon.

La ComplŁte---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 11.50  
Oignons, chorizo, poivrons, b�uf  hachØ, poulet, dŁs de tomates, emmental et paprika.

La Tex mex -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 11.00  
Oignons, poivrons, sauce barbecue, b�uf  hachØ, cheddar et paprika.

La Duo saumon-chŁvre -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 12.00  
Oignons, saumon frais, dŁs de tomates, fromage de chŁvre et mozzarella.

L�Africaine -------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 11.20  
Oignons, poulet, cacahuŁtes concassØes, rondelles de banane, noix de coco, emmental et curry.

La Carpaccio ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 14.00  
Oignons con�ts, carpaccio de b�uf, emmental, �let d�huile d�olive, fromage italien 
et son mesclun de salade.

La Flammekueche du mois------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ 10.20  
Consultez notre tableau.

Toutes nos �ammekueches peuvent idØalement s�accompagner 
de garnitures au choix comme une salade ou une frite 

pour 2   de supplØment
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Toutes nos bières
et nos autres boissons
sont dans l•édition spéciale
«La Gazette des boissons»

Une petite soif?
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